
Maak kennis met onze ambachtelijke producten!



Slagerij Koos Hermanns
Graafschap Hornelaan 100

6004 HS Weert
0495-533240

Eetwinkel Ambacht
Friedesemolen 1

6086 BN Neer
0475-203817



Slagerij Koos Hermanns is een familiebedrijf dat vanaf 1979
gevestigd is in Weert en wordt gerund door Leon Hermanns en
moeder José. Samen staan wij voor (h)eerlijke lokale producten.
Hierbij is aandacht voor duurzaamheid, korte ketens en
transparantie. 

In 2020 is er een tweede locatie geopend genaamd Eetwinkel
Ambacht. Hierdoor komt onze missie op het gebied van
ambachtelijke eerlijke producten, samenwerkingen aangaan met
lokale ondernemers en de liefde voor het slagersambacht uitstralen
en voortzetten nog beter tot zijn recht.

Bij Slagerij Koos Hermanns en Eetwinkel Ambacht kunt u terecht
voor (h)eerlijke lokale producten om thuis te nuttigen. Daarnaast
kunt u bij onze locatie in Neer ook genieten van onze producten op
het terras aan het water of binnen in een van onze eetkamers van de
Molenaarswoning. 



Sinds het ontstaan van het Livarvarken in 1999, heeft het varken altijd
in het teken gestaan van een onderscheidende smaak en
vleeskwaliteit. Dit in combinatie met een kleinschalige- en liefdevolle
vorm van dierhouderij, onder toeziend oog van de monniken op
Abdij Lilbosch, die rekening houdt met het natuurlijke gedrag en
leefomgeving van het varken. Deze manier van varkenshouden uit
zich in de hoogste mate van dierenwelzijn en het drie sterren beter
leven keurmerk van de dierenbescherming.

De combinatie van granen, kruising van bijzondere rassen en het
scharrelen in een weelde van ruimte maakt Livarvlees tot een uniek
product. Het vlees is rijper en doorregen met vet, dé smaakdrager
van vlees. Daarbij heeft het vlees heeft bij bereiding nauwelijks
gewichtsverlies. Livarvlees is ambachtelijk, eerlijk en lekker!

Wij behoren tot een klein en streng geselecteerd gezelschap van
vakmensen dat Livar Geselecteerd Specialist is, daar zijn we trots op!



De Red Angus runderen van Diekerhaof worden geboren en getogen  
bij het melkveebedrijf van Jacques van Melick. De eerste drie tot vier
maanden groeien de runderen op tussen de kalveren voor de
melkveehouderij. Daarna kunt u ze vinden in de Neerse weilanden
rondom Eetwinkel Ambacht en in de wei bij Melktap Diekerhaof. Op
deze wijze zorgen Jacques en Leon samen voor een korte,
transparante, eerlijke en regionale voedselketen. 

Het vlees van de Red Angus runderen kenmerkt zich door de hoge
kwaliteit en een sublieme marmering, vol van smaak! Ook de juiste
voeding, de goede verzorging door Jacques en het grazen in de
natuurlijke weilanden dragen bij aan de kwaliteit en smaak van het
vlees. Leon zorgt er met zijn op gedane kennis, als slager en
vleestechnoloog, voor dat het Red Angus vlees op de juiste manier
ambachtelijk wordt verwerkt.

Diekerhaof Red Angus, net get anges!



Picanha
Bavette
Brisket
Short ribs
Ribeye
Tri-tip
Côte de Boeuf
T-bone
Tomahawk     

Biefstuk
Entrecote
Riblap
Sucade
Stooflap
Poulet
Soepvlees
Steaktartaar

Vers vlees

Livar boterhamworst
Livar gekookte achterham
Livar grillham
Livar sjink
Livar magere coburgerham 
Livar ontbijtspek
Livar grillspek
Livar boerenham

Livar grillworst
Livar leverworst
Livar saksische smeerworst
Snijworst
Gebraden gehakt
Gebraden kipfilet
Gebraden rosbief
Balkenbrij
Zure zult

RUNDVLEES

VLEESWAREN

speciali
teiten

voor de 
BBQ

van Diek
erhaof

Red Angu
s

Pakket A
Pakket B
Pakket C
Pakket D

DIEKERHAOF RED ANGUS RUNDVLEES

burgers, ribeye, steak tartaar, biefstuk en gemarineerde schnitzel

gehakt, worst, burgers, steak tartaar, biefstukken, gemarineerde schnitzel, gemarineerde
reepjes, soepvlees, runderpoulet en stooflappen

gehakt, worst en burgers

burgers en jalapeño burgers



Varkenshaas
Kophaas
Filetlap
Speklap
Ribkotelet
Halskotelet
Karbonade
Procureur

Fricandeau
Schnitzel
Hamlap
Poulet
Bami vlees 
Nasi vlees
Ribbetje
Hieltje

LIVAR VARKENSVLEES

Vers vlees

Livar varkensgehakt
Half om half gehakt
Rundergehakt
Livar braadworst
Half om half saucijzen
Livar zigeunerworst
Hamburgers
Livar slavinken
Livar blinde vinken
Livar gehakt cordon bleu

VLUGKLAAR
Livar cordon bleu
Livar gepaneerde schnitzel
Livar gevulde lende
Shoarma
Gyros
Gehaktballen
Rookworst
Knakworst
Soepballetjes
Gerookte spekblokjes

vraag o
ok naar

onze ki
p- en

kalkoen
product

en



Gourmet, fondue en steengrill 

Biefstuk, varkenshaas, kipfilet, shoarma, hamburger en slavink.

Biefstuk, varkenshaas, kipfilet, gehaktbal en slavink.

Hamburger, slavink, diversen gehakt- en kipproducten.

Biefstuk, varkenshaas, kipfilet en kalfsoester.

GOURMET

KINDERGOURMET

FONDUE

STEENGRILL



Hermannsburger, barbecueworst, gemarineerde speklap en
gemarineerde kipfilet.

Barbecue

BBQ PAKKET 'standaard'

Hermannsburger, barbecueworst, gemarineerde speklap,
gemarineerde kipfilet en varkenshaassaté.

Diversen luxe soorten vlees (5 stuks p.p.), salades, sauzen,
stokbrood en kruidenboter.

Diversen soorten vlees (4 stuks p.p.), salades, sauzen, stokbrood
en kruidenboter.

BBQ PAKKET 'extra'

BBQ PAKKET 'verrassing'

BBQ PAKKET 'verrassing deluxe'

Barbecueworst
Hermannsburger
Diversen varkenshaassaté
Diversen kipsaté
Gemarineerde kipfilet
Gemarineerde biefstuk
Gemarineerde filetlap

Gemarineerde speklap
Gemarineerde procureur
Gemarineerde kalkoenschnitzel
Gemarineerde runderschnitzel
Diversen hamburgers
Sparerib
Hamhieltje

BBQ VLEES



Salades & borrel

Wortelsalade
Boerenlandsalade
Huissalade
Appel-selderijsalade

Huzarensalade
Aardappelsalade
Pastasalade

SALADES

Ambacht droge bierworst
Diversen eigengemaakte bekroonde vleeswaren 
Tonijnsalade
Eiersalade
Kip-cocktailsalade
Asperge ham salade (seizoen)
Peppadews
Olijven
Diversen kazen

BORREL



Wraps
Loempia

Kant & klaar maaltijden

Lasagne
Bami
Nasi
Macaroni
Diversen stamppotten
Pikante pasta kip
Tagliatelle scampi
Pasta carbonara

MAALTIJDEN

Bloemkool maaltijd
Broccoli maaltijd
Witlof maaltijd
Puree met stoofvlees
Asperge maaltijd (seizoen)

Alle maaltijden zijn met vlees of vis, bezoek de winkel
voor het actuele assortiment

Diversen soepen
Saucijzenbroodje
Gehaktbroodje

OVERIGE

Varkenshaas in
champignonroomsaus
Karbonade in
champignonroomsaus
Beenham in mosterdsaus
Gehaktballetjes in
tomatensaus        
Gehaktballetjes in babi-
pangangsaus  
Varkenshaassaté

KANT EN KLAAR
Kip pilav
Kipsaté
Boeuf Bourguignon
Goulash
Zuurvlees
Konijn in saus
Rundertong in saus
Winterstoof met Livar procureur
Carpaccio compleet



Lunch 

Broodje Livar Sjink
pestodressing, rode ui, zongedroogde tomaat en
rucola

Broodje Tonijnsalade
olijven, kappertjes, rode ui en rucola

Broodje Kerboet
volgens oud familierecept met appelstroop
(warm geserveerd)

Broodje Kipcocktail
zongedroogde tomaat en rucola

Broodje Livar Limburgs Spek
gebakken ui, licht pikante saus en rucola (warm
geserveerd)

De broodjes van de lunchkaart kunnen genuttigd worden op het
terras of in een van de eetkamers van Eetwinkel Ambacht. Het is
ook mogelijk broodjes te bestellen en mee te nemen voor thuis. 



Lunch

Broodje Red Angus Pulled Beef
rode ui, bbq saus en rucola (warm geserveerd)

Broodje Gehaktbal
mosterd, gebakken ui en rucola (warm
geserveerd)

Broodje Extra Belegen Boerderijkaas
tomaat, mosterd-dille dressing en rucola

Broodje Carpaccio
truffelmayonaise, olijven, parmezaanse kaas,
pijnboompitjes, zongedroogde tomaat en
rucola

Broodje Eiersalade
rode ui en rucola

Broodje Gezond
boerderijkaas, Livar ham, tomaat,
komkommer, ei, mosterd-dille dressing en
rucola



2022

2023

2024

Finalist Gouden Slagersring

Diversen met Goud bekroonde producten 
door de Koninklijke Nederlandse Slagers (KNS)

Diversen met Goud bekroonde producten
door de Koninklijke Nederlandse Slagers (KNS)

Nationaal Kampioen Gedroogde Rauwe Hammen 
(Livar sjink)

Diversen met Goud bekroonde producten
door het Europees confrérie voor ambachtelijke slagers (La confrérie des
Chevaliers du Goûte-Andouille de Jargeau)

Internationaal Reserve Kampioen Barbecueworst 
(Jalapeño barbecueworst)

Nationaal Kampioen Grillworst 
(Livar grillworst)

Genomineerd voor de Limburgse Waarde-Ring
Diversen met Goud bekroonde producten
door het Europees confrérie voor ambachtelijke slagers (La confrérie des
Chevaliers du Goûte-Andouille de Jargeau)

2025

Onze trots



Goed om te weten

BESTELLEN

U kunt onze producten ook telefonisch of via de webshop
(www.slagerijkooshermanns.nl) bestellen. De producten kunt u
vervolgens ophalen bij onze locaties in Weert of Neer. 

Wist u dat wij bij onze locatie in Neer ook
huisgemaakt roomijs en sorbetijs maken van
de melk van Melktap Diekerhaof en fruit van
telers uit de buurt.

HUISGEMAAKT IJS

MASTERCLASS OF WORKSHOP

Op aanvraag organiseren wij voor groepen een masterclass of
workshop om kennis te maken met de eerlijke voedselketen en
het slagersambacht. Benieuwd? Neem contact op om de
mogelijkheden te bespreken.  

CADEAU-TIP

Bent u op zoek naar een leuk cadeau? Wij denken graag met u
mee voor een cadeaubon of cadeaupakket.



Deze flyer geldt onder voorbehoud van druk- en zetfouten.


